Premium-Edelstahl-Grillplatteneinsatz

WL Gebrauchsanweisung und Pflegehinweise

Schritt 1: Schritt 2: Schritt 3:
- Entfernen Sie das Warmhalterost. - Entfernen Sie die Grillroste. - ENTFERNEN SIE NICHT die Flammschutzbleche.
- Stellen Sie sicher, dass die Bellftungsoffnungen nicht
blockiert sind.
/\\ WARNUNG!

bei Ihnen oder anderen sowie zu Schaden an Eigentum fiihren.

« Verwenden Sie die Grillplatte nur flir den .
vorgesehenen Zweck und innerhalb des
vorgesehenen Grillmodells.

Blockieren Sie keine Schlitze, Locher
oder Durchgange in der Grillplatte und
decken Sie die Grillflache nicht mit

« Versuchen Sie nicht, die Grillplatte in Materialien wie Aluminiumfolie ab. c
einem vorgeheizten Grill zu installieren. « Bei eingebauter Grillplatte kann
Versuchen Sie nicht, eine heiBe es schwierig sein, das Zunden der 0

Grillorenner zu sehen. Horen Sie auf das
Gerausch jedes ziindenden Brenners

Grillplatte aus dem Grill zu entfernen.
« Verwenden Sie die Grillplatte nicht ohne

angebrachte Flammschutzbleche tber
den Brennern.

oder schauen Sie unter das Bedienfeld,
um die ordnungsgemaRe Ziindung

Das Nichteinhalten dieser Anweisungen kann zu Verbrennungen und/oder schweren Verletzungen

zu Uberprifen. Wenn Sie Gas riechen,
drehen Sie die Gaszufuhr ab und liften
Sie den Bereich.

Berlihren Sie wahrend oder unmittelbar
nach dem Betrieb keinen Teil der Grillplatte.
UbermaBig aufgetragenes Speised|
kann in die Grillfeuerbox abflieBen und
das Risiko eines Fettbrandes erhohen.
Verwenden Sie Ol in MaBen.
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&VORSICHT!

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie kalte
oder gefrorene Lebensmittel auf eine
heiBe Grillplatte legen. Der plotzliche
Temperaturwechsel kann zu Spritzern
von heiBem Speisedl fiihren.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die
Grillplatte aus dem Grill heben, um
das Verschitten von Lebensmitteln
oder Olresten zu vermeiden.

Verwendung:

1. Waschen Sie die Grillplatte vor der ersten
Benutzung grindlich mit warmem, seifigem
Wasser. Spilen Sie sie mit warmem Wasser
ab und trocknen Sie sie vollstandig mit einem
weichen Tuch.

2. Entfernen Sie die Grillroste und lagern Sie sie
fur die spatere Verwendung. Installieren Sie
die Grillplatte und stellen Sie sicher, dass sie
sicher montiert ist.

3. Befolgen Sie die Anweisungen in lhrem
Benutzerhandbuch fiir den Napoleon-
Grill, um das Gerat flr das direkte Grillen
einzurichten.

Die Temperatur der Grillplatte kann mit einem

Infrarot-Thermometer ohne Kontakt bestimmt

werden. Alternativ kdnnen Sie ein paar Tropfen

Wasser auf die Grillplatte gieBBen.

 Die Bildung von Pfiitzen und langsame
Verdunstung deuten auf niedrige Hitze hin.

« Wasser, das zischt und schnell verdunstet,
deutet auf mittlere Hitze hin.

« Schwebende Tropfen auf der Oberflache
weisen auf hohe Hitze hin.
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Die Grillplatte einbrennen:

Das Einbrennen ist optional und kann dazu
beitragen, die Antihaft-Eigenschaften zu
erhalten, ist jedoch flir korrosionsbesténdigen
Edelstahl nicht erforderlich.

1. Waschen und trocknen Sie die Grillplatte
wie im Abschnitt VERWENDUNG oben
angegeben.

2. Heizen Sie den Grill auf die niedrigste Stufe vor.

3. Tragen Sie eine kleine Menge Ol mit hohem
Rauchpunkt auf die Mitte der Grillplatte
auf und verteilen Sie es gleichmaBig mit
einem Spatel oder einem sauberen Tuch.
Vermeiden Sie die Ecken.

4. Erhitzen Sie die Grillplatte auf 350°F (176°C),
bis das Ol zu rauchen beginnt. Schalten Sie
den Grill AUS und lassen Sie ihn abkihlen.

5. Sobald die Kochflache abgekiihlt ist,
wischen Sie das iiberschiissige Ol ab.

6. Die Grillplatte ist jetzt gewlirzt. Wiederholen
Sie den Vorgang nach der Reinigung.

Pflege und Reinigung:

Um starke Rickstande zu entfernen, gieBen
Sie warmes Wasser uber die Grillplatte,
wahrend das Gerat ausgeschaltet und die
Platte noch warm ist. Verwenden Sie einen
Spatel oder einen festen Grillkratzer, um
Ablagerungen zu I6sen. Wischen Sie die
Oberflache mit einem weichen Tuch oder
Papiertuch ab, um Lebensmittelriickstande
zu entfernen. Spezielle, lebensmittelsichere
Grillreiniger kdnnen ebenfalls geeignet sein.
Sptulen Sie die Grillplatte nach der Verwendung
von Reinigungsmitteln griindlich mit Wasser

ab. Grindlich trocknen. Wischen Sie immer in
Richtung der Maserung. Verwenden Sie keinen
Ofenreiniger.

Uberpriifen Sie die Tropfschale des Grills auf
Rickstande und reinigen Sie sie nach Bedarf.

. .

FAQ

Warum ist meine Grillplatte verfarbt?
Die Grillplatte wird durch regelméaBigen
Gebrauch bei hohen Grilltemperaturen
dauerhaft verfarbt. Dies ist normal und
beeintrachtigt nicht ihre Leistung.

Ist es normal, dass die Grillplatte in der
Mitte gewolbt (leicht uneben) ist?
Dies wird durch die Kontraktion und
Expansion des Metalls wahrend
des Grillens verursacht und sollte
die Leistung der Grillplatte nicht
beeintrachtigen. Um das Wdlben

zu minimieren, sorgen Sie flr eine
gleichmaBige Warmeverteilung

und vermeiden Sie schnelle
Temperaturanderungen.
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